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dztuka cateringu wedfug
MCC Mazurkas Conference Centre

atering jest powodem do dumy dla
Cca%ej zatogi Hotelu Mazurkas. Stano-
w? Wi W ostatnich latach ponad potowe
przychodu hotelu i dlatego w nowej formu-
le, czyli po uruchomieniu MCC Mazurkas
Conference Centre, dyrekcja liczy na bardzo
znaczny rozwoj tej czesci ustug. Przy budo-
wie MCC i nowej czesci hotelu rozbudowano
sektor kuchenny i gastronomiczny. Powsta-
ty duze mroZnie, chtodnie, zakupiony zostat
bardzo nowoczesny sprzet specjalistyczny
i wyposazenie gastronomii. Hotel posiada
odpowiednig liczbe sprzetu na przyjecia
nawet dla kilku tysiecy oséb oraz zaplecze
transportowe z samochodami chtodniami,
cigzaréwkami i autokarami. Trzeba wiedziec,
ze do obstugi duzych imprez cateringowych
trzeba przewieZ¢ nieraz kilkaset 0sob zatogi.
Przez szes¢ lat swej dziatalnosci Catering
Mazurkas dat sie dobrze poznac we wszyst-
kich reprezentacyjnych i prestizowych salach
Warszawy, tzn. w Teatrze Wielkim—Operze,
PKiN, dwéch salach Politechniki, Expo XXI,
gmachu Focus, Galerii Porczyriskich, Domu
Dochodowym, Zamku Krélewskim (Forum
Rady Europy), Patacu Prymasowskim i wie-
lu innych miejscach. Catering Mazurkas
znany jest nie tylko w Warszawie. Przez
ostatnie cztery lata obstuguje Aukcje Konia
Arabskiego w Janowie Podlaskim co ozna-
cza trzy dni wykwintnego wyzywienia dla

ficzny z muzyka i gra Swiatet. Zespdt pod-
daje sie licznym prébom, bo wie, ze catering
jest sztukg wymagajgca zaangazowania.
Po takiej paradzie gastronomicznej zawsze
zrywaja sie wielkie brawa, a c6z moze byé
wiekszg nagrodg dla tych mtodych ludzi.
Dla kucharzy to okazja by zaistnie¢ na sali
bankietowej razem ze swoimi dzietami, a dla
gosci widok kucharza jest zawsze pozada-
ny nie méwigc juz o uczestnictwie kucharzy
w wymysIinym ceremoniale kulinarnym.
Sztukg sq tez przyjecia bufetowe; urza-
dzanie bufetéw — czesto mierzgcych 70 — 80
metréw dtugosci — to praca dla wielu ludzi

400 — 700 os6b. Czesto tez hotel obstuguje
cateringowo wielkie przyjecia w Gdarisku,
Krakowie (Muzeum Narodowe, Sukiennice)
i innych, nieraz bardzo od Warszawy odle-
gtych miejscach.

Gtoéwni klienci to duze firmy i banki, sie-
ci handlowe i komunikacyjne ale tez — i to
w wigkszosci — duze firmy zagraniczne, kt6-
re s3 kompleksowo obstugiwane w Polsce
przez Mazurkas Travel, przy przyjazdach
typu incentives. Sg to grupy biznesowe
z Francji, Hiszpanii, Niemiec czy Wtoch li-

doswiadczonych o odpowiednich predyspo-
zycjach. To takze sprawa dekoracji, ktorych
hotel posiada ogromng iloSC w przepast-
nych magazynach. W zaleznosci od tema-
tyki eventu czy przyjecia, hotel dostarcza
wiasciwe dekoracje i o$wietlenie. Bufety na
przyjeciach tematycznych stanowig jakze
wazng czeS¢ scenografii. Temat wieczoru
jest czesto sugestig hotelu, ale najczesciej
narzuca go klient. Barok, Grecja, ob6z cy-
ganski, cyrk, kosmos, patac, folklor, Ame-
ryka tacinska, Daleki Wschod, Afryka — to
niektdre tematy eventdéw. To odpowiednie
dekoracje, program artystyczny, ale i kuch-

czace po 300 — 1000 osdb, ktére goszcza
w Polsce 2-3 dni i lubig jes¢ i bankietowac.

Obowigzuje state hasto naszego ca-
teringu — ,nie wystarczy dobra kuchnia
— musi by¢ gastronomiczny spektakl”.
Bankiety przygotowywane sg tu niestycha-
nie precyzyjnie. Wazny jest kazdy detal.
Od czcionki pisma na kartach menu, do
wystroju sali, poprzez wycwiczony ceremo-
niat. Kazde wejscie kelneréw z daniami, czy
kucharzy wnoszacych dania bufetowe, to
starannie przygotowany ukfad choreogra-

nia. Szefowie kuchni studiujg odpowiednie
ksigzki kucharskie, ale tez czesto tydzien
przed imprezg wspierajg ich mistrzowie
kuchni sprowadzeni specjalnie z zagranicy
by czuwac nad oryginalnoscig dan.

Po raz kolejny 23-go czerwca 0 godz.
19.00 organizujemy u nas w Ozarowie im-
preze ,Catering Show”, na ktdrg zaprasza-
my potencjalnych organizatorow cateringu
(Zaproszenia 022/721 47 28), gdzie poka-
zemy na co nas sta¢, pokazemy wszelkie
formy cateringowe, oryginalny ceremoniat
oraz wiele przyktadéw dekoracji bufetow
— od tradycyjnych, poprzez tematyczne, do
nowoczesnych, nadazajacych za najnowsza
moda sal bankietowych Swiata.

Mamy nadzieje, ze rynek ten bedzie sie
rozwijat i bedzie rosto zapotrzebowanie na
naprawde profesjonalne ustugi cateringowe.
JestesSmy do tego catkowicie przygotowani.
Nasz catering, jak wspomniatem wczesniej,
moze jecha¢ w kazde wybrane miejsce, kt6-
re takze przez nas moze by¢ wynajete, ale tez
zachecamy do odwiedzenia naszego MCC,
ktére ma wspaniate warunki do organiza-
cji luksusowych bankietéw w komfortowo
urzadzonych i duzych salach (np. sala Zeus
na 800-1000 os6b) oraz przestrzennych
i eleganckich hallach i foyer.
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