Nieoczekiwane

zderzenie smakow

Wykwintna kolacja

w ekstremalnych
warunkach. Premiera
nowego typy quada
firmy Yamaha wsrod
specjatéw Mazurkasa.

Grupa 50 dziennikarzy
zajmujacych sie tematyka
motoryzacyjna z catej Euro-
py miala okazje uczestni-
czyé w wydarzeniu organi-
zowanym na zlecenie firmy
Yamaha w zwigzku ze $wia-
towa premiera nowego typu
quada. Organizatorem spo-
tkania byta Agencja Event
PR, a catering dla gosci za-
pewnil Hotel Best Western
Mazurkas.

Zatozenia

Hotel Best Western Ma-
zurkas mial za zadanie
przez cztery dni trwania
imprezy czuwac nad obstu-
ga cateringowa spotkania.
Dodatkowo zaplanowano
przygotowanie dwoch spe-
cjalnych kolacji. Pierwsza
z zalozenia miata bardzo
uroczysty charakter. Bylo to
sprytnym i ciekawym zabie-
giem ze strony organizato-
row, ktorych celem bylo
zderzenie ekstremalnych
warunkéw z wykwintng ko-
lacjg. Gléwna atrakcjg wy-
jazdu mialy by¢ bowiem
probne jazdy na quadach
i spanie w specjalnie przy-
gotowanym obozie w $rod-
ku lasu (brak biezacej wody,
namioty, poléwki). Nastep-
nego dnia kolacja miata, ce-
lem urozmaicenia, przybraé¢
nieco inng forme i sktad me-
nu. Zatozeniem z kolei byto
zaprezentowanie typowo
polskiej tradycyjnej kuchni
w charakterystycznej dla
naszego kraju oprawie (de-
koracje, wystrdj bufetéw).

Realizacja

Wykwintng kolacje zaser-
wowano w wielkim, biatym
namiocie. W skiadzie menu
znalazly si¢ zlotopstrag
w otoczce glonéw Norii
z dodatkiem §wiezego imbi-

ru i wytrawnego Martini z
limonowo-szafranowym so-

sem, borowiki pieczone
w cie$cie Kanaki, serwowa-
ne na kremowym sosie z do-
datkiem brandy i Swiezej
kolendry, filet z poledwicy
wolowej marynowany
w pigciu pieprzach, serwo-
wany na puree chrzanowo-
-ziemniaczanym z wachla-
rzem z gotowanych warzyw
na parze i sosem z grzybow
Shitaki i czarnego pieprzu
oraz na deser czekoladowa
rapsodia aromatyzowana
rumem z orzechowymi pra-
zynkami w akompaniamen-
cie sosow. Goscie zachwy-
ceni byli zar6wno smakiem,
jak i unikatowym sposobem
i technikg podania potraw.
Ceremoniat gastronomiczny
polegat na wstepnym zapre-
zentowaniu potraw przez
kelneréw, ktérzy w specjal-
nym ukladzie choreogra-
ficznym wnosili dania na sa-
le. Jeden dziesigcioosobowy
stolik bankietowy obstugi-
wato w tym samym momen-
cie po 5 kelneréw, ktérzy
w obu dioniach trzymali ta-
lerze z potrawami przykryte
srebrnymi pokrywami i na
umoéwiony znak réwno sta-
wiali talerze przed go$¢mi,
a nastepnie jednocze$nie
odkrywali pokrywy. Nastep-
nego dnia kolacja przybrata
nieco odmienny charakter —
zostala przyrzadzona w tra-
dycyjnym polskim stylu.

Ustawiono stacje, na ktorej
kucharze przygotowywali
dania na oczach gosci, oraz
bufety: zimny i goracy (da-
nia podane w bemarach),
w sktad ktérych
weszly m.in. kaczka pieczo-
na w catosci, marynowana
w korzennych przyprawach,
faszerowana  bakaliami,
Zurawing i pomaranczami,
duet ryb stodkowodnych,
marynowanych w liSciach
cytrusowca.

Whioski

Catering w Orzyszu byt
obstugiwany na miejscu
przez 7 kucharzy, 10 kelne-
réw oraz dodatkowo jedng
osobe z dziatu technicznego
i kierowce samochodu-
-chlodni. Dania czeSciowo
zostaly przygotowane w ho-
telu, a nastepnie przewie-
zione specjalnym samocho-
dem-chtodniag na miejsce
imprezy. Cata ekipa byta na
miejscu na dzien przed im-
preza. Podanie dan poprze-
dzita 3-godzinna préba kel-
neréw. Wysitek zostat jed-
nak nagrodzony petnym za-
dowoleniem Klienta.

Firma: Yamaha

Miejsce: Orzysz, lotnisko
wojskowe

Termin: 30.05 - 2.06.2006
Organizator: Event PR
www.eventpr.pl

Catering: Best Western Mazurkas

www.catering.mazurkas.pl




