Kto |est gdzie, czyli Sciezki

sukcesom

Prezentujemy osoby, ktdre wytrwale i skutecznie pna sig w gore w naszej branzy.
Liczymy na Panstwa pomoc w redagowaniu tej rubryki.

Sylwia Bukala

O tym, 2e zostala kucharzem
zadecydowal przypadek. Tak sie
Zlozylo, 2e wybrala szkole gastro-
nomiczng, choé nigdy wezesniej nie
myslala by kszialcié sie akurat
w iym kierunku. Ale od samego po-
czgtku bardzo jej sie spodobal ten
zawdd. W lym czasie rodzice Sylwii
atworzyli niewielki bar, w Kidrym
corka bardzo im pomagala | pomi-
mo miodego wieku swielnie sobie
radzila w roli restauratora

Po szhole zawodowe] w rodzin-
nym Ostrowcy Swiglokrzyskim, Syl-
wia Bukala przeniosta sig do War-
szawy. gdzie kontynuowala nauke
w Technikum Gastronomicznym.
Rdwnoczednie pracowala, 2eby
mée sig utrzymad w s1alicy.

Pierwsza praca, lo grecka restay-
racia Zorba, Sytwia Bukala pracowa-
1a tam rok, a nastgpnie przeniosla sig
do restauracyi Vika Foksal. Wiele sig

tam nauczyla, a jako jednego ze
swych najlepszych navczyciel wspo-
mina Andrzeja Lejmana, kidry prze-
kazal jej tajniki zimnej kuchmi, W Villi
Foksal poznala tez Bartiomieja Czer-
wifiskiego, swojego obecneqo szefa
kuchni, Od ponad szedciu lat pracu-
ig razemn w hotely Mazurkas w Oia-
rowie Mazowieckim, gdzie Sylwia
Bukala jest chefern de partie.

Caly czas stara sig rozwijad i do-
skonalic swe umiejetnosci, m.in. po-
przez udzial w konkursach kulinar-
mych, w ktcrych startuje od 2005 r.
Pierwszym byl konkurs Ryby | Owo-
ce Lasu”, w ktérym startowala
2 Arturemn Pijanowskim, W kolejnym
- | Festiwalu Kuchni Greckie) — Syl-
wia Bukala zdobwla gldwng nagrode
Jury Gwiazd. Smieje sie, ze chyba
ma bardzo dobre wyczucie smaku
naszych Gwiazd, bo juz kilka razy
wialo jej sie zdobyd podobne wy-
raznienie. Slawni smakosze docenl

8 prace podezas konkursu Sielawa
Blues 2007 oraz podczas ubiegho-
roGINego Festwalu Kulinarmego na
Styku Kuttur Polski i Biglorusi, W tym
konkursie, oprdcz nagrody Jury
Gwaazd, Syitwia zajela te2 || migjsce
wq coery Jury Profesjonalistdw. Dla
nigj byl to bardzo wazny konkurs,
poniewaz po raz pierwszy niemal
polowa zawodnikdw stanowily ko-
biety, Bardzo by choiala, aby kobie-
ty zaczely .byc widocane” w ga-
stronomiczne] branzy i z radoscig
Zauwara plarwsze pozyhywne zmia-
oy w iy kigrunbu

Sama jest bardzo ambitna,
uparcie dary do postawionych so-
bie celow | nie szczedzi wysil-
ku, by wecigz sig uczyd | rozwijad,
Miedawno miala okazje uczestni-
cryd w dwutygodniowym szkoleniu
w Instytucie Paula Bocuse we Fran-
cji. Pojechala tam wraz z szefem
kuchni, & caly wyjazd | szkolenie by-

Ku gastronomicznym

Syhwin Bukaia

Iy wundowane przez hotel Mazur-
kas. Dia Syhwii bylo (o ogromne wy-
réznienie, a zarazem zacheta do
dalsze| wylgZzone| pracy i osiggania
kolejnych gasironomicznych sukce-
sow. Majblizsze wyzwanie, 1o kon-
kurs Martella, do kidrego juz zaczy-
na sig starannie przygolowywat



